
	 
	 
	 

  	 
 

Dolce far Niente – Das süße Nichtstun 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Aperitivo 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Antipasti 

 
Liebe Gäste, Schön, dass sie da sind 

 

Unser Küchenteam kocht für Sie alles aus frischen Zutaten, mit Liebe & ohne 
Fertigprodukte. Da dies einige Augenblicke in Anspruch nimmt,  

freuen wir uns, wenn Sie Zeit & Gemütlichkeit mitbringen.  
 

Genießen Sie die wundervolle Aussicht & erfreuen sich an Momenten  
ohne Eile & Hektik. 

 

 
LIMONCELLO SPRIZZ 

Unser hausgemachter Limoncello, mit Prosecco & Orangen-Limonata      11.90 € 
 
 
 

CHIP DRY TONIC 
Das müssen Sie versuchen: weißer Portwein, Tonic, Zitrone & frischer Minze     11.90 € 

 
 
 

Crodino Sprizz Alkoholfrei 

Italienischer alkoholfreier Bitter mit Maracujanektar, Orange, Tonic & Minze     9.90 € 
 
 
 

Divin Blush Sauvignon Blanc 0,1l  alkoholfrei 

Zitrusaromen treffen auf rote Früchte vom Pinot Noir und verleihen dem 
Schaumwein einen schönen Roséschimmer     7.50 € 

 
 



	 
	 
	 

  	 

 
Anti Pasti 
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Vino ROSSO 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

Panne Formaggio di Capra, Avocado, Uovo  
Geröstete Apulien Brotscheiben mit Ziegenfrischkäse, Pinienkernen, 

Honig, Avocadocreme & Ei 
17.90 € 

  
 
 

Bruschetta Pomodoro 
Zwei Scheiben Bruschetta mit Tomate & Grana Padano 

 8.90 €  
 
 
 

Mozzarella di Bufala 
Gebackener Büffelmozzarella mit Tomatenchutney & Pesto 

 16.90 €  
 
 
 

Carpaccio di Manzo 
dünn aufgeschnittenes Rindfleisch mit Rucola, Parmesan, 

Pinienkerne & Zitrone  
 18.90 € 

 
 
 

 
 
 

2023 CHIAnti Superiore  
Ruffino. DOCG. Italien. trocken 

 

              Dieser Chianti wird seit dem Gründungsjahr von Ruffino im Jahr 1877 produziert –  
ein echtes Urgestein! Ein Jahrhundert später wurde er sogar zum DOCG-Wein erhoben.  

Er passt hervorragend zur italienischen Küche & hat einen schönen Trinkfluss 
                      

                                   0.1l   7.20 €      0.2l   14.80 €      Flasche 55.00 € 
 

 
 
 
 



	 
	 
	 

  	 

 
Zuppe & Insalata 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

VINO ROSSO alkoholfrei 

   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Zuppa di Pomodoro  
                   Cremige Tomatensuppe mit Basilikum-Pesto 

11.50 € 

 

Zuppa di Pesto  
                   Cremige Pestosuppe mit Pinienkernen 

11.50 € 

 

Insalata Cesar´e  
Romana Salatherzen in Joghurt-Parmesan Dressing 

 Ciabatta Croutons  
 

gebratenem Ei & Bacon vom Parma Schwein   
17.90 € 

 
mit Garnelen oder Fischfilets oder gebratenen Calamari 

 22.90 €  
 

 

 
 
 

 
2024 Pinot Noir 

Divine. Loire. Frankreich. trocken. alkoholfrei 
              Dieser Pinot Noir fängt die charakteristischen Noten roter Beeren und subtiler  

Würze ein. Elegant und ausgewogen. 
                      

                                   0.1l   4.90 €      0.2l   9.20 €      Flasche 34.00 € 
  

  
 

 
 
 
 



	 
	 
	 

  	 

Pasta 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gern bereiten wir Ihr Pastagericht -wenn möglich- vegan,  
gluten- oder lactosefrei zu. Wir haben auch glutenfreie Pasta.  

Bitte fragen Sie unser Serviceteam 
 

          Spaghetti del Giorno 
   Spaghetti mit Felsengarnelen in Knoblauch, Olivenöl, 

Tomatensauce 
 24.90 € 

 
 
 

         Spaghetti Aglio e Olio 
   Spaghetti mit Knoblauch, Olivenöl, Peperoni, Petersilie 

 16.90 € 
mit gebratenen Calamari 24.90€ 

 
 
 

         Gnocchi con Gorgonzola 
   Kartoffelgnocchi mit Blattspinat & Walnusskernen 

In geschmolzenem Gorgonzola 
 18.90 € 

 
 
 

           Maccheri al Manzo 
            Kurze Windrad Pasta in Rotweinsauce mit 

                Rinderfilet-Spitzen, getrockneten Tomaten & Parmesan 
 24.90 € 

 
 
 
                 Tagliatelle di Peperoncini e Formagio di CapRA 

                      Peperoni Tagliatelle mit Ziegenkäse im 
                   Knuspermantel, Granatapfelkerne & karamellisierte Paranüsse 

                        24.90 € 
 

 
 
 
 
 



	 
	 
	 

  	 

Pesce 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Pesce colpi Carne  
 

 
 

 
 
 

Carne  
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

 

 

 
Filetto di Branzino  

Wolfsbarschfilet mit Grillgemüse & Rosmarinkartoffeln 
34.90 € 

 
 

Filetto di Merluzo e Spinachi 
Kabeljaufilet an Knoblauchspinat mit getrockneten Tomaten & Pinienkernen  

auf Kartoffelpüree 
30.90 € 
 
        

 
 
 
 
 

 
Rana Pescatrice e Filetto di Vitello  

Seeteufelfilet mit Kalbsfilet auf Safranrisotto mit fritiertem  
              Knusper-Fenchel & Limonen-Buttersauce 

     44.90 € 
 

Filetto di Manzo e Calamari 
Rinderfilet & gebratene Calamari mit gebackener Aubergine,  

Röstzwiebeln & Pesto-Kartoffelpüree 
49.90 € 

 
 
        

 
 
 
 
 

          Costoletto di Agnello 
Lammchops mit Knoblauch, Rosmarin eingelegt 

 dazu Tomatenchutney & Röstkartoffeln   
39.90 € 

 
Filetto di Manzo e Patate   

200g Rinderfilet mit Grillgemüse & Kartoffeln   
45.90 € 

 
Fegato di Vitello  

Kalbsleber rosa gebraten mit Kartoffelpüree, Röstzwiebeln  
Apfel & Demiglace 

29.90 € 
 
        

 
 



	 
	 
	 

  	 

Dolci   
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Sollten Sie Fragen zu Unverträglichkeiten und ausweisungspflichtigen 
Inhaltsstoffen haben so halten wir eine gesonderte Speisekarte mit allen 

Auflistungen für Sie bereit 

 
Tiramisu 

Klassisches Tiramisu mit Amaretto   
9.90 € 

 
 
 

Salami ai Cioccolato  
Kalter Hund auf italienisch. 

Schokoladencanache mit Keksstücken & Haselnusseiscreme 
8.90 € 

 
 

 
 Budino Fritto alla Paulo e Mirtille   

Frittierter Vanillepudding mit  
Vanilleeiscreme & Heidelbeeren       

11.90 € 
 
 

 
 

Paulo´s French Toast  
Ausgebackenes Weißbrot gefüllt mit  

Schokoladen-Haselnusscreme, dazu Mascaponecreme & Vanilleeis  
13.90 €   
        

 
  
 
 
 
 


